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PREFACIO

O arroz esta entre os cereais mais importantes do mundo

“..Nenhuma outra atividade economica alimenta tantas
pessoas, sustenta tantas familias, é tao crucial para o de-
senvolvimento de tantas nacoes e apresenta mais impacto

sobre o nosso meio ambiente. A producdo de arroz alimen-

ta mais da metade do planeta todos os dias, fornece a

maior parte da renda principal para milhoes de habita-
coes rurais pobres, pode derrubar governos e cobre 11%

da terra aravel do planeta.”

Ronald Cantrell, 2002
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APRESENTACAO

Este Manual Técnico de Classificacao de Arroz destina-se ao publico inte-
ressado do agronegocio, classificadores de graos, produtores de arroz, tendo por ob-
jetivo propiciar as informacdes dos conceitos oficiais da Instrucdao Normativa n°® 06
de 16/02/2009, reforcando através de fotos, os estagios evolutivos e intensidades
de ocorréncias e de esclarecimentos técnicos para a uniformidade de critérios no

ato da Classificacao do Arroz.

Trata-se de um Manual didatico com comentarios técnicos para facilitar o en-
tendimento da legislacao, foram adicionados diagramas simplificados, fluxogramas,
quadros, referencial fotografico explicativo e pratico do autor nos procedimentos de

classificacao do produto, ndo seguindo a formatacao original do padrao.

Espera-se que este livro seja util a um largo espectrum de pessoas interessa-
das no cultivo, armazenamento, comercializacao e consumo do arroz, tais como:
Classificadores de arroz, pesquisadores, professores, formuladores de politicas pu-
blicas, extensionistas, membros da cadeia produtiva do produto, estudantes e a po-

pulacao em geral.

O Autor
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INTRODUCAO

A classificacao vegetal € o ato de se determinar a qualidade de um produto, me-
diante analises especificas, e por comparacao entre a amostra analisada e os padroes ofici-
ais aprovados pelo governo federal, visando identificar caracteristicas extrinsecas e intrin-
secas de produtos vegetais que se enquadre em padroes exigidos pelo mercado consumi-
dor auxiliando as autoridades fazendarias, tornando segura e adequada a tributacao dos

produtos agricolas.

Como consta a Lei Federal n°. 9.972 de 25/05/2000 que “Institui a classifica-

cao de produtos vegetais em todo pais.”

“Art. 1° - Em todo o territorio nacional, a classificacao € obrigatoria para os produtos vege-

tais, seus subprodutos e residuos de valor econémico.”

I - Quando destinada diretamente a alimentacdo humana.

II - Nas operacoes de compra e venda do poder publico.

IIT - Nos portos, aeroportos e postos de fronteiras, quando da importacdo.
Também define que:

“Para efeito desta lei, entende-se por classificacdo o ato de determinar as qualidades
intrinsecas e extrinsecas de um produto vegetal, com bases em padroes oficiais, descritos

e aprovados pelo Ministério da Agricultura.”

O produto nao sendo destinado diretamente a alimentacao humana, sua classifica-
cao nao € obrigatéria. Por exemplo: quando uma empresa adquire “arroz em casca” para
fins de beneficiamento. Exceto quando se trata de uma operacao de compra e venda pelo
poder publico (Governo Federal, Estadual ou Municipal), ndo importando a forma em que
o produto se apresenta o arroz em casca devera ser classificado. Assim como, todo arroz

em casca importado, devera ser classificado com base no padrao nacional.

A classificacado do arroz em casca do subgrupo natural tem como finalidade determi-
nar os requisitos da qualidade final do produto colhido, através da definicao da classe, ren-
dimento de inteiros, Renda de beneficio, assim como, dos parametros dos defeitos graves e
dos defeitos gerais na definigcao do tipo, para a identificacdo e o controle dos fatores que
interferem na qualidade comercial do grao e na sua aceitabilidade pelo mercado consumi-

dor na comercializacao.
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( VANTAGENS DA CLASSIFICACAO VEGETAL )

A classificacao tem como finalidade determinar normas de padronizacao, e qualidade
de grao para comercializacado. A definicdo da classe e do rendimento de inteiros, assim co-
mo, dos parametros dos defeitos graves e gerais na definicdo do tipo se faz necessario para
a identificacao dos fatores que interferem na qualidade comercial do grao e na aceitabilida-
de do produto pelo consumidor.

Para a comercializacdo, € mais relevante a aparéncia dos graos beneficiados e, como é
comumente referido pelo cerealista, a “massa” dos graos polidos. Com o objetivo de facili-
tar e regulamentar o sistema de comercializacdo de arroz, bem como de proteger o consu-
midor, o Ministério da Agricultura estabeleceu normas de identidade, qualidade, embala-
gem e apresentacdo do arroz. Esses padroes proporcionam um sistema de comercializacao
por grupos, classes e tipos e levam em consideracao os fatores de qualidade associados a

limpeza, uniformidade, condicoées culinarias e sanitarias e pureza do produto e:

o Permite o uso de uma linguagem comercial padronizada e convencionada em todo pa-

is, de forma que fornecedores e clientes, se entendam nessa cadeia de consumo.

o Possibilita a comercializacdo sem o exame prévio do produto ou sem que o comprador
tenha que verificar o produto “in loco”, através do laudo ou documento de classifica-
cao, facilitando o comércio a distancia a realizacoes de leildoes ou de negocios em bol-

sas de mercadorias.

o Possibilita o estabelecimento de um preco justo para o produto de acordo com suas
caracteristicas favoraveis ou desfavoraveis, seja em operacoes de compra e venda, na

contratacao de seguro e outros negocios.
o Facilita a rapida comparacao de precos dos produtos em diferentes mercados.

o Possibilita que os fornecedores desses produtos de origem vegetal padronizado reali-

zem o controle interno de qualidade.

Classificacdo Vegetal é o maior dos desafios, é entender a QUALIDADE como
sendo a satisfacao do cliente, observadas as responsabilidades do PODER

PUBLICO e as limitacées do setor produtivo por um
ALIMENTO SEGURO.




